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Der Wunsch der Konsumenten nach
gesunder Erndhrung, nach ,leichten”
Salaten und neuen Ge-schmacks-
erlebnissen ist in der Feinkostindustrie
mehr als nur ein Trend. Langst haben
Produkte wie
e Couscoussalat
e Bulgursalat
¢ Flaked Tuna-Salat
e Karottensalat
e Nudelsalate

oder regionale Produkte, wie z.B.
e Ochsenmaulsalat
neben mayonnaisegebundenen, pump-
fahigen Salaten dauerhaft ihren Platz
im Kihlregal gefunden.

Beim Endverbraucher kommen die
Jleichten” Salate der Feinkostindust-
rie gut an. Sie versprechen aufregend
neue Geschmackserlebnisse und sind
eine attraktive Abwechslung zu mayon-
naisegebundenen Feinkostsalaten.

Darlber hinaus entscheiden sich die
Verbraucher in zunehmendem MaRe
fur natlrliche Lebensmittel. Die Her-
steller von Feinkostprodukten mochten
diesem Bedirfnis gerecht werden und
achten darauf, dass ihre Produkte ohne
Konservierungsstoffe hergestellt wer-
den.
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GRUNWALD's Meilensteine fiir die
Lebensmittelindustrie

In den vergangenen Jahren haben
Grunwald-Entwicklungsingenieure in-
tensiv daran gearbeitet, technische
Losungen zu entwickeln, um den
gestiegenen  Anforderungen  der
Markte der  Lebensmittelindustrie
gerecht zu werden. Aufgrund der
verstarkten Nachfrage nach kleineren
Abfillmengen und Chargen wurden
technische Losungen erarbeitet, um

e die Stillstandszeiten der
Abfiillmaschinen auch bei haufigem
Produktwechsel zu reduzieren,




Neuentwicklung

Es muss nicht immer vakuumiert werden

e allergenfreie Abflllungen in drei bis
finf Minuten zu erreichen und

e pumpfahige sowie nicht pumpfahige
Salate gewichtsgenau auf ein
und derselben Abflllmaschine
abzufillen.

Die Verwendung von wiederverschlief3-
baren und umweltgerechten Verpa-
ckungen gewinnt weiterhin stark an Be-
deutung. Ein herausragendes Beispiel
hierfur ist die Wiederverschlussfolie,
welche es ermaoglicht, auf den Einsatz
von Stllpdeckeln zu verzichten. Dies
tragt wesentlich zur Verringerung des
Kunststoffverbrauchs und zur Vermei-
dung von Verpackungsmaterial bei.
Und weil sich diese Verpackungen nach
dem erstmaligen Offnen wieder sicher
verschliellen lassen wird dem Verbrau-
cher das lastige Umpacken der Produk-
te in eine eigene, wiederverschlieltbare
Verpackung erspart. Das portionswei-
se Entnehmen und WiederverschlielRen
der Packung ist ein echter Mehrwert.

Grunwald-Kunden bieten damit einen
weiteren Beitrag zur Nachhaltigkeit an,
da sowohl Wiederverschlussfolien als
auch andere umweltgerechte Verpa-
ckungen auf Grunwald-Abflllanlagen
langst vollautomatisch verarbeitet wer-
den konnen.

Restsauerstoffgehalt < 0,5 %

Ein wichtiger Faktor ist das Versiegeln
der beflllten Becher mit einem maog-
lichst geringen Restsauerstoffgehalt,
ohne die Frische und die Qualitat der
Produkte zu beeintrachtigen. Zudem ist
es wichtig, unerwinschten Produktver-
farbungen vorzubeugen.

Um dies zu erreichen wird das Siegeln
der beflllten Becher mit einem maog-
lichst geringen Restsauerstoffgehalt
immer notwendig sein. Bei Produkten
mit einem reduzierten Anteil an Konser-
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e Verlangerte Produkthaltbarkeit
neue Rezepturen mit weniger oder
ohne Konservierungsstoffe konnen
realisiert werden, da nur ein minimaler
Sauerstoffanteil im Becher verbleibt.

e Betriebskosten reduzieren
Da der Vakuumiervorgang entfallt,
wird keine Vakuumpumpe bendétigt.

In der Folge sinken die Betriebskosten.

e Maschinenverfiigbarkeit und
Flexibilitat
Becherfillanlagen mit mobilen
Beistelldoseuren sind ein unschlag-
bares Maschinenkonzept bei
haufigem Produkt- und Format-
wechsel in der taglichen Produktion.

Produktionssteigerung

Einzigartiges Maschinenkonzept fur
kurze Rustzeiten bei der Produktion
kleiner Chargen von pumpfahigen und
nicht pumpfahigen Produkten bei vol-
ler Taktleistung (bis 40 Takte/Min.).

Garantiert allergenfrei abfiillen
Becherflller mit zwei Beistelldoseuren
im Wechsel erlauben Produktwechsel
innerhalb drei bis funf Minuten und
eine garantiert allergenfreie Produk-
tion.

vierungsstoffen bzw. bei Produkten, die
frei von Konservierungsstoffen sind, ist
dies sogar zwingend erforderlich.

Deutliche Vorteile

Das neue GRUNWALD-Begasungs-
system bietet deutliche Vorteile
gegentiber dem bisher verwendeten
System zur Evakuierung / Begasung
(MAP-Verfahren). Mit der bisher zum
Evakuieren/Rickbegasen eingesetzten
Technik (MAP-Verfahren) konnten zwar
Restsauerstoffgehalte < 1 % erreicht
werden, jedoch wurde gleichzeitig die
Maschinengeschwindigkeit  erheblich
reduziert.

Den Grunwald-Entwicklungsingenieu-
ren ist es gelungen, den ungewollten
Nebeneffekt der Leistungseinschran-
kung zu beseitigen und gleichzeitig
einen Restsauerstoffgehalt < 0,5 % im
Becher zu erreichen.
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Starke Leistung
Die Leistungskennzahlen und Messwer-
te aus der Produktion unserer Kunden
mit Becherflllanlagen GRUNWALD-
ROTARY bestatigen Leistungen von
* bis zu 5.000 Becher/Stunde bei
2-bahnigen Becherfiillern und
e bis 10.000 Becher/Stunde bei
4-bahnigen BecherfUllern.
Dabei werden gleichbleibend niedrige
Restsauerstoffgehalte < 0,5 % in den
Bechern erreicht.
Mit der Entwicklung dieses neuen
Begasungssystems hat Grunwald er-
neut einen wichtigen Meilenstein fir
eine optimierte und wirtschaftliche
Produktion geschaffen. Eine verlan-
gerte Haltbarkeit bei gleichbleibender
Frische und Qualitat der Produkte
garantierenzukonnenundunerwinsch-
ten Produktverfarbungen vorzubeugen
ist letztlich eine Herausforderung, die
bereits im Maschinenbau beginnt.

Daten und Fakten:

GRUNWALD-ROTARY 12.000

e Male: 2.000 x 2.000 mm

e 2-bis 6-bahnig

¢ bis 18.000 Becher pro Stunde,
je nach Produkt, Packstoffe und
Fullgewicht

Fotos oben: Rundldufer-Becherfliller
GRUNWALD-ROTARY 12.000 mit
angekoppelten, mobilen Beistelldoseuren
GRUNWALD-FLEXODOS und GRUNWALD-
SEMIDOS (im Hintergrund)

zur Abfullung nicht pumpfahiger Salate.

Foto links: das von GRUNWALD entwickelte
Begasungssystem flir ein Produzieren
ohne Leistungseinschrankung, bei voller
Taktleistung mit bis zu 40 Takten/Minute
und gleichzeitigem Restsauerstoffgehalt
unter < 0,5 % im Becher.
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GRUNWALD-Becherfiiller fiir Feinkostprodukte in Bio-Premiumqualitat

Flr uns ist es immer spannend, unse-
re Kunden von ihrer Anfrage zur ersten
Maschine begleiten und miterleben
zu konnen, wie sich das Unternehmen
entwickelt. Bei jeder Investition geht
es darum, zum aktuellen Bedarf die
passende Maschine mit der optimalen
Technik zu liefern und dem Kunden
beratend zur Seite zu stehen. Auch
Hanke Wisch, Inhaber der Feinkost-
manufaktur  Grlnleben  Feinkost,
haben wir von Anfang an begleitet.

Hanke Wisch hatte seine Ausbildung
zum  Lebensmitteltechnologen  bei
einem groRen norddeutschen Fein-
kostsalatehersteller ~ abgeschlossen.
Um seine eigenen Vorstellungen und
Ziele im Bereich der Lebensmittelher-
stellung verwirklichen zu konnen, war
ihm klar, dass er sich selbstandig ma-
chen muss. Im Jahr 2016 folgte die
Grindung von Griinleben Feinkost.

Eine Gebrauchte fiir den Anfang

Beim Kauf seiner ersten Abflllanlage
ging es ihm in dieser Anfangsphase vor
allem um eine hohe Produktionssicher-
heit. Das Angebot an Abflll- und Ver-

packungsmaschinen ist preislich und
qualitativ breit gestreut. Fur kleine und
mittlere Anwender ist die Wahl der rich-
tigen Maschine deshalb mitunter recht
schwierig.

Hanke Wisch musste sich diesbeziig-
lich keine Gedanken machen. Er hatte
wahrend seiner Ausbildung die Firma
Grunwald und deren Maschinen als
zuverlassig und flexibel kennengelernt.
Aufgrund seiner positiven Erfahrungen
kaufte er fur die Anfangsphase eine ge-
brauchte GRUNWALD-AbfUllanlage.

Innovativ und stark wachsend

Nach ein paar Jahren eroffnete sich
ihm die Moglichkeit, flr einen der grofi-
ten deutschen Hersteller von Kase
einen veganen Brotaufstrich zu ent-
wickeln, herzustellen und Uber dessen
Vertriebswege zu vertreiben.

Das spezielle Augenmerk bei diesen
Produktkategorienliegtdarauf,wahrend
des Siegelvorganges einen moglichst
niedrigen Restsauerstoffgehalt in den
Bechern zu erreichen, um eine langere
Haltbarkeit gewahrleisten zu kénnen.

Produktfotos:
www.gruenleben-feinkost.de

Die nachste Investition war notwendig.

Diesmal eine neue, 2-bahnige,
vollautomatische ~ Becherflll-  und
VerschlieRanlage GRUNWALD-

HITTPAC AKH-019SE.

Restsauerstoffgehalt < 0,5 %

Zu Beginn waren 2 - 3 % Restsauerstoff
gewdlnscht. Im Laufe der Projektphase
stellte sich dann heraus, dass ein
Restsauerstoff von weniger als 0,5 %
fir die Produkte deutlich besser ist.
Mit der von Grunwald eingesetzten
Technik muss nicht einmal vakuumiert
werden, um diese Werte bei voller
Maschinenleistung (bis 42 Takte/
Minute) zu erreichen!

Die Ergebnisse aus der mittlerweile
mehrere Monate laufenden Produktion
bestatigen, dass die Restsauerstoffge-
halte konstant < 0,5 % betragen.

Sechs Jahre nach der Griindung be-
schaftigt Grinleben Feinkost in seinem
Produktionsbetrieb im Fischereihafen
in Bremerhaven knapp tber 20 Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter. Es wird
eine breite Feinkost-Produktpalette in
Premiumqualitat, hauptsachlich in BIO-
Qualitat (Feinkostsalate, Brotaufstriche
in unterschiedlichen Variationen, rein
vegane Salate sowie neue und innova-
tive Produkte), hergestellt.

Wir freuen uns, das wir diese Auftrage
flr Grinleben Feinkost ausflihren
durften und sind gerne weiterhin der
verlassliche Partner wenn es um
dosieren - abflllen - verpacken geht.
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Feinkostsalate sehr flexibel und garantiert allergenfrei abfiillen

Der Becherflller GRUNWALD-ROTARY
ist von Beginn an eine Erfolgsstory.
Mit jeder Weiterentwicklung, mit je-
der innovativen Idee und technischem
Know-how wird diese Geschichte fort-
geschrieben und der Rundlaufer weiter-
entwickelt.

Entsprechend den Anforderungen und
Winschen unserer Kunden bauen wir
individuelle  Rundlaufer-Abfillanlagen
mit den unterschiedlichsten, techni-
schen Features.

Die im Bild gezeigte 2-bahnige
GRUNWALD-ROTARY 6.000 ist speziell
auf die besonderen Verpackungsan-
forderungen unseres Kunden ,Neue
MAYO Feinkost GmbH" zugeschnitten.
Mit zwei der praxisbewahrten, mo-
bilen Dosiersystemen ,GRUNWALD-
MOBIFILL" sowie mit einem, in einer
speziellen Form gefertigten Trichter ist
der Rundlaufer optimal fr haufige Pro-
duktwechsel und fur das Abflllen sehr
kleiner Mengen von ca. 30 kg ausge-
stattet.

Garantiert allergenfrei abfiillen

Die beiden Dosieranlagen werden
in  Kombination und wechselweise
eingesetzt. Dank des  Schnell-
wechselsystems flr mobile Doseure
ist jeder Produktwechsel sehr bequem
und innerhalb von drei bis fiinf Minuten
durchgefiihrt. Gleichzeitig wird garan-
tiert allergenfrei produziert, denn mit
dem Austausch der Dosiersysteme
werden alle produktberiihrenden Teile
ausgetauscht. Die Produktion lasst
sich zigig fortsetzen.

Alle produktspezifischen Einstellwerte
der Doseure sind in der Abfillmaschi-
ne hinterlegt. Auch wenn mehrere Do-
siersysteme im Rotationsprinzip einge-
setzt werden, entféllt ein zeitraubendes

Nachjustieren oder das Einstellen der
Werte ganzlich. Das ist vor allem bei
haufigem Produktwechsel und bei der
Abfiillung von Kleinchargen Uberaus
wichtig. Zusatzlich gelieferte, format-
bezogene Teile optimieren das Hand-
ling, damit der Rundlaufer von einem
Maschinenfihrer bedient werden kann.

Mit dieser speziellen Ausstattung steht
unserem Kunden ein flexibler Becher-
flller zur Verarbeitung kleiner Chargen
von pumpfahigen Feinkostsalaten zur
Verfiigung. Es ist eine zukunftssichere
und wichtige Investition zur Optimie-
rung der Produktionsablaufe.

Daten und Fakten:

GRUNWALD-ROTARY 6.000

e Malde: 1.500 x 1.500 mm

e 1- bis 4-bahnig

e bis 12.000 Becher pro Stunde,
je nach Produkt, Packstoffe und
Fullgewicht

2-bahniger Becherfiller GRUNWALD-ROTARY 6.000
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,0One for all”

GRUNWALD-Maschinenkonzepte setzen lhre Produkte in Szene

GRUNWALD-FLEXODOS fiir nicht pumpfahige Produkte, angekoppelt in der Dock-In-Station
einer Becherflillanlage Typ GRUNWALD-ROTARY 12.000. An derselben Position kann ein
weiterer Beistelldoseur (z.B. MOBIFILL - links im Bild - flir pumpféhige Produkte) im Aus-
tausch angedockt werden.

Die Pluspunkte der mobilen
GRUNWALD-Beistelldoseure
Mit der kompakten Bauweise der Be-
cherflillanlage und mit der Auswahl
verschiedener, mobiler Beistelldoseure

e MOBIFILL
(fir pumpfahige Produkte)

e FLEXODOS
(fUr nicht pumpfahige Produkte)

e SEMIDOS
(fir Laken und SoRen)

e Kammerschieberdoseur
(Produkt-Dekoration mit Thunfisch,
Garnelen, Paprikastiickchen etc))

e Vibrationsdoseur
(Produkt-Dekoration mit Produkten
wie Krauter, Schnittlauch etc.)

e Erbsendoseur
(stiickgenaue Dosierung von Kicher-
erbsen)

bietet GRUNWALD eine leistungsstarke
und flexible Anlage auf kleinstem
Raum. Die Beistelldoseure sind als
Hauptdoseur, als Vordoseur (Zerealien,
Fruchtzubereitung) und auch als
Nachdoseur  einzusetzen.  Zudem
konnen bei jedem Abfillprozess sehr
variantenreiche Dekorationsbilder
geschaffen werden.

Die Kombination von Becherflllanlage
und mobiler Dosierung ermoglicht
eine sehr einfache Umrlstung der
Becherfillanlage und einen, in weniger
als funf Minuten durchflhrbaren
Produktwechsel - z.B. von der Abflllung
pumpfahiger Produkte auf das Abflllen
nicht pumpfahiger Produkte .

Sind zwei mobile Beistelldoseure im
Einsatz ist die Abfillanlage durch
den Austausch der kompletten

Dosierung in weniger als finf Minuten

Mobile GRUNWALD-Beistelldoseure flir
pumpféhige Produkte - von links nach rechts:
Erbsendoseur, Vibrationsdoseur, SEMIDOS.

allergenfrei und produktionsbereit. Ein
Formatwechsel kann ebenso schnell
durchgefihrt werden. Hierflr bendtigt
eine Person nur 10 - 15 Minuten.

Mit seinem geringen Platzbedarf und
einem sehr attraktiven Preis Uberzeugt
der modular aufgebaute Rundlau-
fer GRUNWALD-ROTARY mit seinem
unschlagbaren ,0ne for all*-Maschi-
nenkonzept durch absolute Prozess-
Sicherheit, maximale Flexibilitat und
enorme Leistung. Auf gerade einmal
3 x 2,2 m Grundflache ist alles maglich.

Mit diesem einzigartigen GRUNWALD-
Maschinenkonzept haben wir fir die
Feinkostindustrie bzw. fir die Nah-
rungsmittelindustrie  groRtmaogliche
Format- und Produktionsflexibilitat ge-
schaffen. Die tagliche Produktionspla-
nung kann in idealer Weise und unend-
lich variantenreich vollzogen werden.
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